JUNTA DE ANDALUCIA

CONSEJERIA DE EDUCACION
Centro de Profesores de Mdlaga.

Actividad de Ambito Regional para el Profesorado de Formacién
Profesional.

Curso: “Nuevas tecnologias en técnicas asociadas a las
elaboraciones culinarias”.

Cédigo de la Actividad: 102922AG074

Justificacién de la necesidad de realizacién Adaptacién de las nuevas técnicas a los contenidos de Ciclos
de la actividad. Formativos.

Ciclos formativos a los que se destina la Cocina y Gastronomia.

actividad Restauracion.

Moddulos profesionales en los que es de Postres en restauracion.

aplicacion. Productos culinarios.

Pre-elaboracidn y conservacién de alimentos.
Procesos de cocina.

Objetivos: Conocer las tecnologias y técnicas culinarias de vanguardia
para adaptarlas a los contenidos de los Ciclos Formativos.
Contenidos: -Esferificacion y esferificacion inversa.
-Gelificaciones.
-Espumas y aires.
-Arenas, liofilizacion.
-Humos, hielo seco.
-Nitrégeno liquido.
-Extraccion de aguas.
-Etc.
Modalidad: Curso
Duracién: 30 horas presenciales
Plazas: 20
Dirigido a: Profesores técnicos de cocina
Fechas de realizacién: 6 a 10 de Septiembre de 2009
Sesiones presenciales: 5
Sesiones no presenciales: 0

Ponentes:

José Carlos Garcia Ortiz

Asesor responsable:

Antonio Olmedo

Coordinadores:

Alejandro Sanchez Ocon.
José Juan Cano Pardo.
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